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IL LIBRO GUIDA AI VINI D'ITALIA

MASSIMO RIVETTI

Via Rivesti, 22 - 12032 Meive (CN) - Tel, 0173 67505 - Fax 0141 £9358
woww.rivettimassimo.ii - massimo@rivettimassimo. it

Anno di fondaxione: 2001 - Proprietd: Massimo Riveet - Fa il vine: n.d
Bottiglie prododie: 44000 - Etiari vitatl di proprieti: 20

Vendita diretta: & - Visite all’azbenda: sa prenotarions

Come arvivarci: dall'auostrada per Cuneo, uscita di Castagsita,

Delwiro tn Guida per Matsime Riveni. Conduce con gronde passions wir camling
Jondata mel 1947 a Nelve ¢ oggd ramificata anche [n aline die sone. cnecing Goms-
sine: mel comune df Mango (uve Merdot ¢ Pinot Nero) ¢ careing La Palazzing mel co-
mourie oi Alba firve Nedbiolo, Barbern ¢ Dolceto). Ma ¢ da Neive che provengone §
wini i prmta dell ‘azienda; vingficande le wve dells Sermboeila, vigoeto siorico di
alta vocazione, Riverti ontiene dus Barbaresco df owima qualied, finf od elegant, 1T
renrn defia g & off buow valone, e gl alrd segnaliomo i Moscaro Maggioning,
Jreson ¢ precive, che arriva a giionne i nostre F Groppoli. Asienda i ascesa,
Barnangsco Frol 2005 - ST
Tipologla: Resso Docg - Uve: Mebhiclo 100% - Gr, 14% - € 21 - Borriglie: 5.000
- Frutin rossa ¢ nera farcita df spezie dodel di rovere, cacao in polvere, cloctalata,
Poi fragols macerata ¢ cilicgia. Corpo piena ¢ iensione scido-tannica di rillevo. Mi-
gliocerd ancors, in equilibrio ed espressions. 20 mesi di botie grande. Filetto in cro-
#ta con tartufo mero,

BARRERA D' ALBA SERRABOELLA 2005 & FEF¥

‘)009 Tipologia: Rosso Doc - Uve: Barbern 100% - G 13,5% - & 13 - Bottiglle: 7.000 -

Calda, spezinta, con caffé ¢ frutta nem in evidenza: morm, confetiure, lampone ma-
fura. Al gusto ancom ricchezza, ma ben compensata da freschezza e lieve tnnmina,
Barrique, Costoletie di cervo,

BARBARESCO SERRABOELLA REsErva 2003 . & A 8

Tipelogin: Rosso Docg - Uves Nebbiolo 100% - G 14,5% - & 25 - Battighie:

4000 = Granato classico, mso complesso « svoglinto. Pod apre & note di frotis & spe-

zie di buona defimizione, pepe ¢ chindi di garofano. Al gusto esprime bson corps ¢
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Associazione Italiana Sommelier Moscaro o*Asm MAcomna 2007 €8 299
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& precisa, scorrevale ed equilibraia, dobes © medismente persistense. Panettone,

_ Lascig NessoLo Beiooo AVENE 2006 - € 10 & TE¥_
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ning corroborante. 10 mesi di bote grande. Roast beef con salsa olandese.

Loasicie Rovsso Costa o Mu 2006 - Pinot Nero 100% - € 13 FA .S
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luppo ordinato, 10 mesi di barrique per il 30% nucwe, Robicla d" Alba,

_ BARBERA D'ALBA Frot 2006 - € 7 ” eV

Faso polposs, Hecs, lendente al caldo. Lampane, ciliegia, spezie. confetture, Bocca

di buon equilibrio ¢ sostanza, chinde seccasa. 10 mesi di acciain, Salumi.

DOLCETTO D' ALRA CARLIN Bumes 2006 - €7 I"

MENILAYIELIY s FIERONTE

AZIENDA AGRICOLA

Via Rivetti, 22 - 12052 Neive (CN) - Tel. e Fax: +39 0173 67505 / +39 0141 89568 - massimo@rivettimassimo.it



