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Visite all’azienda: su prenotazione

I"autostrada per Cuneo, uscita di Castagnito.

Come arrivarci;

La famiglia Riveiti ha il sue centro aziendale a Neive, nella cascina Froi, a cavallo
ira due zone di elezione per il Nebbiolo da Barbaresco: Rivetri e Serraboeila. Que-
st'witima vigna, probabilmente la migliore della zona est del comune, ha un ‘esposi-
zione ovest-sudovest, un “aftitudine di 250-320 metri e giacinre mutevoli: a suds
st il terreno & in prevalenza calcareo, adatto a Nebbiolo e Dolcetio; a sud est é pit
argilioso, pitt vocata per la Barbera, Se volete una conferma delle potenzialitd del
vigneto, provate gli autorevoli vini che { Rivetti ricavano da guesta “menzi
grafica aggiuntiva ", Prezzi oftinti, qualita alta: bemissimeo.

BARBERA D' ALBA SERRABOELLA 2007 F FRFF
Tipologia: Rosso Doc - Uve: Barbera 100% - Gr. 15% - € 12 - Bottiglie: 6.500 -

Scura, accattivante: ciliegia, macis, viola, cannella. E avvelgente, ha massa superio-
e che non fa sentire la forza (15%!) e una prolungata freschezza, 20 mesi
in barrique. Filetto di capriolo al ribes.

BARBARESCO SERRABOELLA RISERVA 2005 = FTFEF
Tipologia: Rosso Docg - Uve: Nebbiolo 100% - Gr. 14% - € 27 - Bottiglie: 3.500
- Naso di marasca in alcol, fatto ¢ minerale, monolitico, 1 p i gustativi

sono “grossi™ i tannini, i volumi fruttati, la struttura aleolica, Impericso, 40 mesi
tra botti ¢ barrique. Sella di cervo al ginepro.

Barsaresco Froi 2007 - Nebbiolo 100% - € 18 - La speziatura s=— ik
(pepe, noce moscata) & un raffinato prodotto di cls ione, il lampone i & puro
Nebbiolo. Estroverso, solido, con tannini aggraziat. 20 mesi in botti. Coda di bue.

LaNGHE Rosso GARAsSING 2007 - Nebbiolo 40%, Barbera 20%, VAL
Cabernet 5. 20%, Merlot 20% - € 10 - Emana afrori di sottobosco e terra calda,
mirtillo, noce moscata, cer matici. Potentissimo (alcol 15%!), lungo (sapido in
coda), fruttato sempre. Barrique. Carré di agnello lardellato,

BARBERA D'ALEA FRrOT 2008 - € 6 - Ciliegia, mirtillo, sottobosco, I F
armellina: Barbera. L'annata 2008 guadagna in scormevolezza quel che perde in
massa, ha finez: abiliti a tavola, Acciaio. Cannelloni di carne al forno

_ LANGHE ARNEIS AURELIA 2009 - € 7 - Se ["olfatto ¢ lindo ma b
semplice (pompelmo rosa e mumer: gessosa), in bocca foddisfa pienamente:
agrumato, sapido, sempre vitale. Acciaio. Lombo di maiale ignnato,

BRIOLO BRICCO AVENE 2008 - 50 - Naso di

fragola ¢ lampone, viola e pepe. Certo, il tannino & ur
4 tavola stard benissimo con un piatto di bigoli all’anatra. Botti d

_Moscato D'AsTI MAGGIORINA 2009 - € 7 - Declinazione Moscato:
muschio, agrumi, pesca. Piace il rapporto freschezza-effervescenza-dolcezza: ¢i
guadagnano gradevolezza ed equilibrio, Acciaio. Bavarese alle mandorle,
DoLcerio o"Avga CARLIN BUREL 2009 - € 7 - Dalla cascina & F
La Palazzina: mirtillo, iris, sottobosco. Classico, di buon vigore, tannico ma con

giusta freschezza. Punta fumé nel finale. Acciaio. Gnoechi al Raschera.
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