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10 Piemonte

Rivetti Massimo

Via Rivetti, 22 | terreni sui cui giacciono le vigne di Massimo sono misti, argillosi e calca-
12052 Neive (CN) rei, quindi danno struttura ed eleganza ai vini, anche se hanno bisogno di pia
Tel. 0173 67505 tempo per dare il meglio di sé. Attento all'ambiente Massimo usa prodotti
Fax o141 89568 eco-compatibili, esegue potature corte per ottenere basse rese, effettua il di-
massimo@rivettimassimot  radamento e la cimatura dei grappoli e la defogliazione prevendemmiale per
veww.rivettimassimo.it evitare i prodotti chimici antimuffa. Bella la prestazione del suoi vini. In primis

il Barbaresco Froi z007. Al naso si presenta un po’ lento ad aprirsi, pof eviden-
zia freschezza, con sentori spiccati di viola, frutta rossa non troppo matura e
liquirizia. Alla bocea & gia vellutato, fine, con note erbacee dovute alla gioven-
ti, tannini educati, giusta sapidita e buona persistenza.

Bottiglie prodotte: 50,000
Vitigni autoctoni coltivati: MNebbiole, Barbera, Dolcetto, Moscato, Ameis
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| Barbera d'Alba Doc Serraboella 2007 *kk B & ! € 1618
éBarbera d'Alba Dot Froi 2008 *kk B & ! €79
| Barbaresco Docg Riserva Serraboella 2005 Fokok B = .!ﬁﬁ“.‘ 37
| Langhe Doc Nebbiolo Bricco Avene 2008 *kk B & ! €113
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