BOT TICEIFIS

LIMITED EDITION

LANGHE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CHARDONNAY

azienda agricola
RIVETTI

LANGHE DOC
CHARDONNAY
BOTTICELLA

Comune di produzione: Mango

Uve: Chardonnay 100%

Esposizione: sud-est

Tipi di Terreno: misto argilloso calcareo

Eta media delle viti: 10 anni

Resa per Ettaro: 2000 kg

Epoca della vendemmia: prima decade di Settembre

Vasche di fermentazione: Botticella di rovere francese da 1.200 L
Temperatura della fermentazione: 13°C
Durata della fermentazione: 20 giorni

Vasche di affinamento: Botticella di rovere francese da 1.200 L
Durata dell’invecchiamento: 10 mesi

Temperatura di servizio: 6°C

Bicchiere da degustazione: tulipano largo
Conservazione: bottiglie orizzontali

Vita: 8-10 anni
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